CROCIERA CON PRANZO

ANTIPASTO

Paté in crosta di anatra, faraona, mirtilli e semi di zucca, con jus ridotto all'aceto di sherry
Trota affumicata della Bretagna, crema di cavolfiore, crumble alle erbe e Grana Padano
Vellutata di pastinaca, royale di foie gras, panna semi-montata al pepe Timut

Lenticchie Beluga in insalata di erbe fresche, sottaceti di verdure, crema di carote alle spezie dolci\#

PORTATA PRINCIPALE

Filetto di pollo giallo francese, fonduta di cavolo verde, salsa al vino d'Arbois con spugnole
Salmone rosolato, cannelloni al formaggio fresco con spinaci novelli e menta, salsa al vino bianco
Stracotto di manzo, funghi al salto, patate novelle, salsa alla borgognona

Polenta di castagne rosolata, scorzonera al ginepro, crema di zucca all'arancia, pera caramellata,

funghi eryngii arrostiti, brodo bruno all’aglio nero \#

FORMAGGIO

Formaggio del nostro affinatore di formaggi

Servizio Etoile e Découverte: in sostituzione del dessert o in aggiunta (€8)

DOLCE

I nostri dessert sono creati dallaMaisonLenétre, da scegliere all’inizio del pasto

Eclair profiterole, gelato alla vaniglia, caramello
Cheesecake alla vaniglia, confit di agrumi
Mattonella al cioccolato con ganache e pralina di nocciole

Composta di mele e cotogne, sorbetto di cotogne, granola croccante \?

\V? Proposte vegetariane



CROCIERA CON PRANZO

BEVANDE

Servizio Etoile
Kir al vino bianco - VDF Chardonnay Castel* OPPURE DOP Minervois* OPPURE 6eme Sens Rosé*

Acqua minerale e caffe

Servizio Découverte
Kir al Blanc de Blancs - VDF Chardonnay Castel* E DOP Minervois* OPPURE 6eme Sens Rosé*

Acqua minerale e caffe

Servizio Privilege
Kir al Blanc de Blancs - La Grande Bleue Vino Biologico* - E DOP Médoc OPPURE 6eéme Sens Rosé**

Acqua minerale e caffe

Servizio Premier
Coppa di Champagne - La Grande Bleue Vino Biologico* E DOP Médoc* OPPURE La Grande
Bleue Vino Biologico™*

Acqua minerale, caffé e pasticcini mignon

Servizio Premier Baie Vitrée
Coppa di Champagne - La Grande Bleue Vino Biologico* E DOP Médoc* OPPURE La Grande
Bleue Vino Biologico™*

Acqua minerale, caffé e pasticcini mignon

Il nostro chef Cédrick Navarette e le sue squadre

* Una bottiglia (75 cl) per 4 persone
**Vino rosato al posto del vino bianco e rosso - Una bottiglia (75cl) per 2 persone
Consumare con moderazione, I'abuso di alcol € pericoloso per la salute. Barche per non fumatori.
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